:<BRAUNSTEIN

RESTAURANT & HOTEL

VORSPEISEN

Carpaccio vom Rindslungenbraten @
Basilikumpesto, Oliven, getrocknete Tomaten,
Parmesan, Truffelmajo // 17,80

Rucola.Salat @«

mit Wassermelone, Gurke, Pinienkernen //12,-
+ Bio gratinierter Ziegenkase // + 3,50

Ochsenherz Tomaten mit Biiffel Burrata gi@
geschmorte Tomatenscheiben mit Bergamoteolivenol
und Italienischem Balsamico //16,-

Gegrillter marinierter Oktopus @
kalte Karfiolcreme und gebratener Knoblauch // 18,90

SUPPEN

Karotten-Zitronengras.Cremesuppe
gerostete Brotwdarfel // 7,90
auf Wunsch mit gebackener Garnele +// 2,50

Fischsuppe

von heimischen Fischen mit Kokosmilch, Chili, Ingwer,
Gemuse, Udon-Nudeln // 9,90

+auf Wunsch: glutenfrei @)

Kraftige Rindsuppe
hausgemacht mit Frittaten oder Kaspressknddel // 6,90

APERITIF

SEKT “CHEERS”
Braunstein Brut vom
Welschriesling // 6,90

"FLORA”
Der alkoholfreie Frizzante
vom Verjus
Birgit Braunstein // 6,20
Histamin frei & vegan

FRIZZANTE “bubbles”
Pinot Noir, prickelnd
wenig Alkohol
Birgit Braunstein // 6,20

LILLET “BERRY ”
Beeren, Tonic, Minze // 6,90

WERMUT
mit Krauter versetzter Wein
Birgit Braunstein // 6,60

PETNAT Bio
ursprunglicher, ungefilterter
Schaumwein // 6,90
Birgit Braunstein

GIN TONIC
zauch alkoholfrei!
Leithaberg Gin // 8,50
GroBhoflein bei Eisenstadt

Der ideale Start in den Genuss ist unser Gedeck
ofenfrisches Roggen-Sauerteigbrot vom Purbacher Backer Berger
mit Bio Butter & hausgemachter Olivenpaste - pro Person // 3,10

Auf Wunsch: glutenfrei + 1,80 (¥)

Wir akzeptieren gerne:
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Jede Mahlzeit ist ein
kleines Fest.
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HAUPTSPEISEN Segte,,
Zanderfilet gegrillt ‘ —) Lvé\//\,é\

Wildreismischung, Paprikacreme und Zuckererbsen // 31,-

Steak & Fries
Follenkartoffel gegrillter Kukuruz, Coleslaw und Café de Paris Butter // 36,
BLAUFRANKISCH HEDE ‘\\ ;‘ Flammkuchen “Purbacher Feuerfleck”
L Creme fraiche und Knoblauchél // 9,-

+ mit Speck und Zwiebel +// 3,50
+mit Lachs und Rucola +// 8,-
- + mit Brie, Apfel und Preiselbeeren +// 8,-

>/p
\ //

GRAUBURGUNDER Eierschwammerl-Ravioli
agllo olio mit Petersilie, Zitronen und gerdsteten Haselnlssen// 18,90

. Bio Karfiolsteak

vj mit Chimichurri, Melanzaniceme und Falafel // 19,- @
SAUVIGNON BLANC \T oGt \vesan

[ -

Kalbsrahmgulasch
mit Butternockerl // 24,90

Gebratene Maishendlbrust
Fregola Sarda mit Erbsen und Parmesan // 26,-

Gegrilltes Schweinsfilet im Speckmantel

bgf ) Bratkartoffel, Speckfisolen und Pfeffersauce //19,90 ¥/
PINOT NOR - "
= Saftiges Rindergeschnetzeltes Asia Style

Soja, Sesam, knackiges Gemuse, Cashews, Basmati-Reis // 24,90 @

Wiener Schnitzel
/— \ vom Donauland Schweinskarree // 18,90
PINOT BLANC )0‘ vom Donauland Kalb // 29,90

\ mit Petersilkartoffeln, Basmati Reis oder Pommes

[

%2 Backhuhn 6sterreichische Qualitat % schon ab Freitag Mittag
mit Petersilkartoffeln, Basmati Reis oder Pommes nach Wahl // 19,90

Gebackene Karpfenfiletstiicke
Fischerei Augsten aus Rust mit Erdapfel-Vogerlsalat // 29,-

Sy,
( Auf Wunsch “Paniertes” gerne auch glutenfrei +// 1,80 N
™ Fast jedes Gericht kénnen wir fur Sie glutenfrei zubereiten! @

[ = =

SALATE / EXTRAS als Restautrant die Krebshilfe mit € 1 pro Portion
Gemischter Salat // 5,90 Griiner Blattsalat // 5,50 Kartoffelsalat// 5,90
PARMESAN-TRUFFELPOMMES // 6,90



https://de.wikipedia.org/wiki/Cr%C3%A8me_fra%C3%AEche
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DESSERTS

Somlauer Nockerl
mit Schlagobers, Schokoladensauce // 9,-

HeiBe Apfeltasche
mit Kirschragout, Zimt & Zucker // 12,-

Cheesecake
mit heiBen Heidelbeeren // 12,-

Himbeer-Brownie-Schnitte
mit einer Kugel Eis nach Wahl// 12,- ™

EIS prokugels 200 1/ m_:\d
Vanille "u;; 9 Q“,«f
Haselnuss »P_ ;‘;{ ‘f\
Schokolade N
Griechisches Joghurt

Erdbeere

Mango

Zitrone

Himbeere

Schlagobers // 1,50

Schokoladensauce // 1,50
Salzige Karamellsauce // 1,50
Waffeln // 1,50

HeiBBe Himbeeren // 2,50
HeiBBe Heidelbeeren // 2,50
Joghurt // 1,50
Kirschragout // 2,50

KAFFEE

Melange // 3,90
mit heiBer Milch (auch vegan + 0,30)

Cappuccino // 4,90
mit Milchschaum (auch vegan + 0,30)

GroBer Mocca // 5,10

Kleiner Mocca // 3,40

SPEZIELLES

perfekt zum Dessert ein Glas Oxhoft
Braunstein, Cuvee Rot // 7,50

Eierlikér
hausgemacht // 4,50

SUSSWEINE

Spétlese 2022
Heidi Schrock & S6hne // 6,50

Ruster Ausbruch
Heidi Schrock & Séhne // 8,50

g‘ Gutschein  Das perfekte Geschenk...

Iss, was dich
glicklich macht!.
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B8 WEIN % L

Welschriesling
frisch, trocken // 3,90

Pinot Blanc
blumig, trocken // 4,90

Chardonnay “Felsenstein”
elegant, trocken // 4,90

Chardonnay DAC
“Ried Guttenberg” // 6,50

Sauvignon Blanc
fruchtig, trocken // 4,90

Grauburgunder
trocken, krautig, elegant // 4,60

Rosé Marie
vom Zweigelt, leicht, trocken // 4,20

Brigid Pinot Blanc natural
maisevergoren, trocken // 7,50
Blaufrankisch

Birgit Braunstein, trocken // 4,90

Zweigelt
Birgit Braunstein, charmant // 4,80

Blaufrankisch Glawarinzer DAC
mineralisch, tiefgriindig // 750

Oxhoft

Cab. Sauvignon, Blaufrankisch, Zweigelt

kraftig, vollmundig // 7,50

MEHR AUF
UNSERER
WEINKARTE!

FAMILIEN
WEINGUT
BRAUNRSTEIN

ALKOHOLFREI

MINERALWASSER
0,33 | Flasche prickelnd, still // 3,90

COCACOLA
0,33 | Flasche oder Cola Zero // 4,40

BIO NEKTAR
0.2 | Flasche, Marille oder Johannisbeere // 4,40

SODA ZITRON 0,25 | // 2,90

LIMONADEN
0,25 | prickelnd Himbeere, Holler, Zitrone // 3,90

ECHTE SAFTE

Rote TRAUBE
Bio, Vegan, Weingut Birgit Braunstein // 4,20

KIRSCHE
GenussQuelle Breitenbrunn, Strohmayer // 4,20

APFEL
Lizzelacher, ohne Zucker, trib // 4,20

BER

Zipfer vom Fass “Marzen”
0.201//3,50
0,331 //4,50
0,501 //5,50

Schladminger vom Fass “Bio Zwickl”
0,331 //4,80
0,501 //5,80

Bier glutenfrei
0,33 linder Flasche // 5,60

Iss und trink

und sei zufrieden.
Lukas 12,19
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unserer Gartenparty

Fongofosd- 1920

Tomate-Mozzarella-Spiel3e
Anti Pasti im Glas
Flammkuchenrollchen
Pastasalat im Glas mit Pinienkernen
Zucchini mit Schafskase gefiillt
Oliven mit Knoblauch

Hamburger
Cheeseburger
Rippchen
Gemiisepackchen mit Olivenol
Grillkase
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