2 ,
AR'T

VORSPEISEN

CARPACCIO - ROULADE
Rucola, Parmesan, Senfmarinade /7 15,90

o

MIESMUSCHELN

Weiffweinsud mit Knoblauchbaquette 77 14,90/ 18,90

SPARGEL aus dem ;\/Iarchfcld // 16,00/ 26,00

mit Hollandaise Sauce und Petersilkartoffeln e

HAUPTSPEISEN

TRUFFELPASTA
cremige Sauce mit Parmesan und Triiffel ~ // 13.30

KARFIOLSTEAK mit Falafcl, Friihlingskréiutcrn
Hummus, Gcmiiscjus und gerdsteten Haselniissen 7/ 18,90

ZANDERFILET Spargelrisotto // 26,90 @
HUFTSTEAK “SOUS VIDE"
Rosmarinkartoﬁél, Mandelbroccoli, gcbackcnc Zwicbclringc,

Pfcffersaucc und Spcckfisolen // 29,90

GESCHMORTE LAMMHUFTE @@

Paprika, Tomaten, cremige Polenta // 29,00
MAISHENDLBRUST @

Karfiolcreme, Rotweinzwiebel, Krdutervinaigrette /7 23,90

:<BRAUNSTEIN

RESTAURANT & HOTEL



APERITIV

ROSE FRIZZANTE // 5,90
Blaufrinkisch, prickelnd, lieblich
SEKT"CHEERS” // 6,90
Braunstein Brut vom \\’/clschricsling

LILLET “BERRY” // 6,60
Lillet, Beeren, Tonic, Minze und Eis
WERMUT // 6,60
Weingur Birgit Braunstein

PET NAT Bio // 6,90

natural wine, Birgit Braunstein

GIN TONIC auch alkoholfrei! /7 6,40
Leithaberg Gin aus GrofShoflein bei Eisenstadt

VERJUS SPRITZ Bio
der alkoholfrcic Apcro von Birgit

// 4,20

ALKOHOLFREI

MINERALWASSER // 3,60
0,33 [ Flasche prickclnd, still, mild

COCA COLA // 4,20
0, 33 | Flasche oder Cola Zero

BIO NEKTAR // 4,20

0.2 | Flasche, Marille oder Johannesbeere

ECHTE SAFTE // 3,90
0,25 | Apfel, Traube, Kirsche

SODA ZITRON // 2,90
LIMONADEN // 3,90

0,25 | prickelnd Himbeere, Holler, Zitrone, Orange

:BRAUNSTEIN

RESTAURANT & HOTEL

VORSPEISEN

BEEF TATARE // 16,50
mit konfiercem Eigelb, Senfkaviar, Triiffelmajo

LACHSFORELLE //15,90 @
roh mariniert mit Gurke, Holunder und Kaviar )

FRUHLINGS-KRAUTERSALAT

mit Spargel, Erdbeeren und Verjus 7/ 9,90
auf Wunsch mit Roastbeef + 4,90
GEDECK pro Person /72,90

ofénﬁ‘ischcs Koggcnbrot mit Butter & Olivcnpasfc
Auf Wunsch: glutenfrei @

O

SUPPEN

KRAFTIGE RINDSUPPE

hausgcmacht mit Friccaten,

// 6,90

Kaspressknodeln oder Leberknodel

FISCHSUPPE // 8,90
von heimischen Fischen mit Kokosmilch,
Chili, Ingwer, Gemiise, Udon-Nudeln

Auf WLU’LSC]’L.’ glutcnfrei @

KAROTTENINGWERSUPPE // 5,90
vegan zubereitet

R

VEGAN

pluxee < = ed
sodexE Gutschein @l

lectuni cash (@)



Bio WEINE

WELSCHRIESLING // 3,80
Braunstein, frisch, trocken
PINOT BLANC // 4,50

Braunstein, blumig, trocken

CHARDONNAY // 4,50

Braunstein, “Felsenstein” elegant, trocken

CHARDONNAY DAC // 6,00

Braunstein, “Ried Gutt(’nberg”

BLAUFRANKISCH /7 4,60

Braunstein, trocken

OXHOFT ROT // 7,50

Braunstein, Cuvee Blf, Zw, Cs trocken
BLAUFRANKISCH DAC // 6,50

Braunstein, “Ried Glawarinza”, trocken

PINOT NOIR // 5,20

Braunstein, “Sonnenberg”, trocken

MEHR AUF UNSERER WEINKARTE

BIER

ZIPFER // 3,20/ 4,20 /5,20
vom Fass “Mdrzen” o.21/ 0,331/ 0,501
SCHLADMINGER // 4,70 / 5,50
vom Fass “Bio Zwickl” 0,331/ 0,50 1
ZIPFER ALKOHOLFREI // 4,20
0,33 | in der Flasche

EDELWEISS WEIZEN // 5,30
0,50 | hefetriib, in der Flasche

BIER GLUTENFREI @ // 5,30
0,33 lin der Flasche

:<BRAUNSTEIN

RESTAURANT & HOTEL

HAUPTSPEISEN

BARLAUCHRAVIOLI // 17,50
Zi[?"OH(’Hl?Ll[[(’I” und Parmcsan

ERDAPFEL-GNOCCHI // 16,90
mit Tomatenpesto oder Blauschimmelkdsecreme

RINDSGULASCH
mitc Serviectenknddeln // 19,50

TAFELSPITZ im Suppentopf
mit Semmelkren, Apfelkren, // 32,00
Schnitclauchsauce, Réstkarcoffeln

KARPFEN FILET
Fischerei Augsten Rust
gcbackcn mit ]:‘rdéipfd— Vogcrl—Salar // 24,90

WIENER SCHNITZEL
vom Donauland Kalb // 28,90

vom Donauland Schweinskarree // 18,90

mit Petersilkarcoffeln, Reis oder Pommes nach Wahl

SCHWEINSFILET /7 19,90 4

2
R

im Speckmantcl, Banbnudeln und C/mmpignonsauc'c

WOCHENENDE

BACKHUHN /7 19,90
mit Petersilkarcoffeln, Reis oder Pommes nach Wahl

auf Wunsch “paniertes” gerne auch glutenfrei + € 1,80
o (& O

GEMISCHTER SALAT
GRUNER BLATTSALAT oA

KARTOFFELSALAT



KAFFEE

MELANGE // 3,60
mit heifler Milch (auch vegan)

CAPPUCCINO /7 4,50

mit Milchschaum (auch vegan)

GR. MOCCA /7 4,50

mit oder ohne Milch

KL. MOCCA /73,20

mit oder ohne Milch

EIS

VANILLE
SCHOKOLADE
HASELNUS -
COOKIES

ERDBEERE wegan “o
GRIECHISCHES JOGURTH
MARILLE

HEIDELBEER-TOPFEN

A

SCHLAGOBERS -
SCHOKOLADENSAUCE RS
SALZIGE CARAMEL SAUCE
WAFFELN

v\

HEISSE HIMBEEREN -
KIRSCHRAGOUT <

:<BRAUNSTEIN

RESTAURANT & HOTEL

REGIONAL AUS OSLIP

DESSERT

SOMLAUER NOCKERL
mit Schlagobers, Schokoladensauce

heife APFELTASCHE

mit Beerenrdster, Zime & Zucker

MOHNTORTE

mic Kirschen ragout

TOPFENKNODEL
mit Butterbrosel

// 8,90

/7 9,90

// 8,90

// 6,90 // 11,00

y N . . " . N e () .
fragen Sie gerne nach einer glutenfreien Siifispeise

[ﬂf(’k[(’ Bcglcitcr zum Dessert:

WILD.WUX
Braunstein, Cuvee Rot

EIERLIKOR
hausgemacht

KASE

KASE VARIATION
Kuh und Ziege

OSTERKRON BIRNE

mit Toastbrot

- > > ). o) C A 3
}Mft kte Bcglutu zum Kdse:

SPATLESE 2022
Heidi Schriock & Séhne
RUSTER AUSBRUCH

Heidi Schréck & Séhne

// 6,50

// 4,50

// 14,50

// 10,50

// 6,50

// 8,50

VEGAN



