
KARTE
Highlight

VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN 

Roterübenrisotto mit Kren und gerösteten Walnüssen  
Z A N D E R F I L E T  G E G R I L L T

/ /  2 6 , 9 0  

¼  G A N S L  G E B R A T E N  

mit Apfelrotkraut, Waldviertler Erdäpfelknödeln 
oder Semmelknödeln 
+ auf Wunsch: Maroni-Beilage // 4,90 

/ /  3 0 , 5 0  

G Ä N S E L E B E R

gebraten mit Apfel und Praline auf Kirschchutney / /  1 6 , 6 0  

R O T E  R Ü B E  
/ /  1 4 , 9 0  mit Avocado auf Hummus und geröstete Haselnüssen  

von heimischen Fischen mit Kokosmilch,
Chili, Ingwer, Gemüse, Udon-Nudeln 
+ auf Wunsch: glutenfrei

F I S C H S U P P E  

/ /  8 , 9 0  

SUPPE

H Ü F T S T E A K  “ S O U S  V I D E ”

Pommes, Speckfisolen, gebackene Zwiebelringe 
und grüne Pfeffersauce  / /  3 2 , 0 0  

O R I E N T A L I S C H E  V E G I  B O W E L  

Gemüse, gelbes Curry, Kokosmilch, Kichererbsen,
Basmati Rosinen Reis
+ auf Wunsch mit gegrilltem Bio Tofu + // 3,50 

/ /  1 4 , 0 0  

S T E I N P I L Z R A V I O L I   
aglio olio mit Petersilie  / /  1 6 , 0 0  

Tatar

K L A R E  G Ä N S E S U P P E
Gänseklein, Bröselknödel und Suppengemüse / /  8 , 9 0  

Unsere Weinempfehlung:

Grüner Veltliner 2025

unfiltriert, ungeschwerfelt

Purbach,

Birgit Braunstein

⅛ l // 3,90

Unsere Weinempfehlung:

Grüner Veltliner 2025

unfiltriert, ungeschwerfelt

Purbach,

Birgit Braunstein

⅛ l // 3,90



ofenfrisches Roggenbrot mit Butter & hausgemachte
Olivenpaste als stilvoller Beginn Ihres Genusses
Auf Wunsch: glutenfrei  + // 1,80

mit konfiertem Eigelb, Trüffelmayo, Toast

APERITIV 

S E K T ” C H E E R S ”  
Braunstein Brut vom Welschriesling

L I L L E T  “ B E R R Y ”  
Lillet, Beeren, Tonic, Minze und Eis

/ /  6 , 9 0

/ /  6 , 9 0

W E R M U T  
Weingut Birgit Braunstein 

/ /  6 , 6 0

P E T  N A T  
natural wine, Birgit Braunstein 

/ /  6 , 9 0

ALKOHOLFREI

B I O  N E K T A R  
0.2 l Flasche, Marille oder Johannisbeere 

E C H T E  S Ä F T E  
0,25 l   Apfel, Traube, Kirsche 

/ /  3 , 9 0  

/ /  4 , 4 0  

S O D A  Z I T R O N  

/ /  4 , 2 0  

L I M O N A D E N  
0,25 l prickelnd Himbeere, Holler, Zitrone, Orange 

/ /  2 , 9 0  

F R I Z Z A N T E  “ F L O R A ”
der alkoholfreie Frizzante vom Verjus 2025 von
Birgit Braunstein, Histamin frei und vegan

/ /  6 , 2 0

VORSPEISEN

B E E F  T A T A R E

/ /  1 6 , 5 0  

SUPPEN

K R Ä F T I G E  R I N D S U P P E

hausgemacht mit Frittaten oder Kaspressknödeln   
/ /  6 , 9 0  

C O C A  C O L A  
0, 33 l Flasche oder Cola Zero 

M I N E R A L W A S S E R
,0,33 l Flasche prickelnd, still, mild 

/ /  4 , 4 0  

/ /  3 , 9 0  

G E D E C K  

/ /  3 , 1 0

F R I Z Z A N T E  ” F E R D L ”   
Pinot Noir, prickelnd, lieblich - Weingut Iris Karner  

/ /  6 , 2 0

G I N  T O N I C  
Leithaberg Gin aus Großhöflein bei Eisenstadt 

/ /  8 , 5 0

des Hauses pro Person

K A R F I O L C R E M E S U P P E / /  5 , 9 0  

Bio

Bio

H E R B S T - S A L A T  

Blattsalat, gebratener Hokkaido, Feigen
Balsamicodressing und Haselnüsse

vegan zubereitet, mit Kurkuma und gerösteten Mandeln 

KARTE
Speise

/ /  9 , 9 0  

+ auf Wunsch mit gebratenem Ziegenköse / / +  6 , 9 0  

auch alkoholfrei ! 

WOCHENENDE

auf Wunsch “paniertes” gerne auch glutenfrei + € 1,80

B A C K H U H N  / /  1 9 , 9 0  

mit Petersilkartoffeln, Basmati Reis oder Pommes
nach Wahl 

Sa & So 



B I E R  G L U T E N F R E I

o,33 l in der Flasche 

mit Bratkartoffeln und Champignonsauce

KARTE
Speise

WEINE
W E L S C H R I E S L I N G

Braunstein, frisch, trocken 

P I N O T  B L A N C

Braunstein, blumig, trocken 

/ /  3 , 9 0  

/ /  4 , 8 0  

C H A R D O N N A Y

Braunstein, “Felsenstein” elegant, trocken 

/ /  4 , 8 0  

C H A R D O N N A Y  D A C

Braunstein, “Ried Guttenberg” 

/ /  6 , 5 0  

BIER
Z I P F E R

vom Fass “Märzen”  0.2 l / 0,33 l / o,50 l 

S C H L A D M I N G E R
vom Fass “Bio Zwickl”  0,33 l / 0,50 l 

 / /  3 , 5 0 /  4 , 5 0  / 5 , 5 0  

/ /  4 , 8 0  /  5 , 8 0  

Z I P F E R  A L K O H O L F R E I  
o,33 l  in der Flasche 

/ /  4 , 8 0  

E D E L W E I S S  W E I Z E N
0,50 l hefetrüb, in der Flasche

/ /  5 , 5 0  

/ /  5 , 6 0  

HAUPTSPEISEN

E R D Ä P F E L - G N O C C H I
mit Tomaten-Oliven Pesto oder
Blauschimmelkäsesauce  / /  1 6 , 9 0  

W I E N E R  S C H N I T Z E L

/ /  2 8 , 9 0  vom Donauland Kalb 

S C H W E I N S F I L E T  

/ /  1 9 , 9 0  

B L A U F R Ä N K I S C H   

Braunstein, trocken 

O X H O F T  R O T  

B L Ä U F R Ä N K I S C H  D A C

P I N O T  N O I R  

/ /  4 , 8 0  

/ /  7 , 5 0  

Braunstein, Cuvee Blf, Zw, Cs trocken 

/ /  7 , 5 0  

Braunstein, “Ried Glawarinza” , trocken  

/ /  5 , 5 0  

Braunstein, “Sonnenberg”, trocken  

vom Donauland Schweinskarree / /  1 8 , 9 0  

mit Petersilkartoffeln, Basmati Reis oder Pommes 

Bio 

SALATE

G E M I S C H T E R  S A L A T  

G R Ü N E R  B L A T T S A L A T

K A R T O F F E L S A L A T  

/ /  5 , 5 0  

M E H R  A U F  U N S E R E R  W E I N K A R T E

R I N D S G U L A S C H  / /  1 9 , 5 0  mit Semmelknödel 

R U C O L A - T O M A T E N  S A L A T  / /  6 , 5 0  

K A R F I O L S T E A K  

Gemüsejus und gerösteten Kürbiskernen / /  1 8 , 9 0  
mit Baba Ganoush, Falafeln   

/ /  1 9 , 9 0  mit Parmesan und schwarzer Trüffel 
 

T R Ü F F E L P A S T A  

M A I S H E N D L B R U S T  

/ /  2 3 , 9 0auf cremiger Polenta und wildem Broccoli 

K A R P F E N  F I L E T  

/ /  2 5 , 9 0  
Fischerei Augsten Rust 
gebacken mit Erdäpfel-Vogerl-Salat 

cremige

im Speckmantel

F R A G E N  S I E  N A C H  G L U T E N F R E I E N  A L T E R N A T I V E N  

auf Wunsch “paniertes” gerne auch glutenfrei + € 1,80



EIS  

KAFFEE

M E L A N G E  
mit heißer Milch (auch vegan) 

C A P P U C C I N O  

mit Milchschaum (auch vegan) 

/ /  3 , 8 0  

/ /  4 , 8 0  

G R .  M O C C A  

mit oder ohne Milch 

/ /  4 , 8 0  

K L .  M O C C A  

mit oder ohne Milch 

/ /  3 , 4 0  

V A N I L L E
S C H O K O L A D E
H A S E L N U S S
C O O K I E S  
E R D B E E R E
G R I E C H I S C H E S  J O G U R T H
M A R I L L E  
Z I T R O N E
H I M B E E R E
M A N G O   

S C H L A G O B E R S
S C H O K O L A D E N S A U C E
S A L Z I G E  K A R A M E L  S A U C E  
W A F F E L N  

H E I S S E  H I M B E E R E N
K I R S C H R A G O U T  

DESSERT 

S O M L A U E R  N O C K E R L
mit Schlagobers, Schokoladensauce

A P F E L T A S C H E  

mit Kirschenragout, Zimt & Zucker 

/ /  8 , 9 0  

/ /  1 0 , 9 0  

K A S T A N I E N R E I S  

mit Schokolade, Schlagobers und Beernragout / /  1 1 , 9 0  

C H E E S E C A K E  

/ /  1 2 , 0 0  

SÜSSWEINE

/ /   2 , 9 0  

/ /  1 , 5 0  

/ /  2 , 5 0  

S P Ä T L E S E  2 0 2 2  
Heidi Schröck & Söhne 

R U S T E R  A U S B R U C H  
Heidi Schröck & Söhne 

/ /  6 , 5 0  

/ /  8 , 5 0  

E I E R L I K Ö R   
hausgemacht / /  4 , 5 0  

vegan
O X H O F T
Braunstein, Cuvee Rot / /  7 , 5 0  

perfekte Begleiter zum Dessert: 

KARTE
Speise

heiße

fragen Sie gerne nach einer glutenfreien Süßspeise 

R E G I O N A L  A U S  O S L I P

vegan

R O S E N Q U A R Z  S O R B E T  

PetNat mit Zitrone und Minze / /  7 , 5 0  

V E R J U S  S O R B E T  
Verjus mit Zitrone und Minze / /  6 , 5 0  

vegan
vegan

vegan

mit Spekulatius, Caramel, gebrannten Mandeln 


