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WIENER FRUHSTUCK

Weiches Ei, Schnittlauch, Marillenmarmelade, Butter // 11,-

VEGI LOVE W
Gemduse, Hummus, Porridge, Obst // 15,- w
KLASSIC

Butter, Marmelade, Schinken, Gouda, // 14,-

LADY SPEZIAL
Lachs, Weiches Ei, Butter, Honig // 15,-

AMERICAN  auch vegan méglich @

Résti, 2 Spiegeleier, gebratener Speck, spicy beans // 16,-
SWEET MORNING
Butter, Marmelade, Pancakes mit Heidelbeeren // 16,-

KRAFTLACKL

Ham & Eggs von drei Eiern , Butter // 14,-

ETAGERE FRUHSTUCK

Reiche Auswahl mit Schinken, Prosciutto, Kase,
Butter, Marmelade, Hummus, Ei nach Wahl,
Gemuse // 19,90 / Person
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PIMP [T SEMMERL & BROT
Honig // 1,50 Semmel // 1,90
Marmelade // 1,50 Korngebéack /12,90
Hummus /12,90 Roggensauerteigbrot  // 3,80

Laibchen 250 g

Schinken und/oder Kase // 4,10
+// 1,80 glutenfreies Geback @

Prosciutto /] 4,50 X4
Raucherlachs // 6,00 EIERLEI
Gemuse Mix // 3,90 Weiches Freiland-Ei // 1,90
Oliven & getr. Tomaten  // 4,50 2 Spiegeleier // 4,10
Musli mit Milch/Joghurt  // 4,90 Eierspeis natur // 4,10
Joghurt mit Friichten /4,90 Eierspeis "Bauernland" /6,90
_ Zwiebel, Speck
\ Porridge vegan mit // 5,20 _ . _
& Nussen und Eierspeis "Leithaberg"  // 8,90
getrockneten Friichten Olivendl, getr. Tomaten
Ham & Eggs, 2 Eier /5,90
Ham & Eggs, 3 Eier // 6,90

Hash Browns mit Speck // 10,50
und 2 Spiegeleiern

Shakshuka mit 2 Eiern  // 10,50

Essen ist ein Bedlrfnis.
- GenieRen ist eine
Kunst.
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i

mit Schokoladensauce, Schlag und
Mandelsplitter // 10,-

mit Butter und Honig // 8,-

mit warmen Heidelbeeren // 10,-

[aﬁ’;é"’ mit heiBen Himbeeren // 10,-

mit Eis und Topping // 12,-

| @ Apfelstrudel /14,80

| =¥ auch glutenfrei moglich

J Topfelstrudel /] 4,80
Somlauer Nockerl // 8,90

Du bist der Grund
warum mein Herz W

schneller schlagt
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AVOCADO BROT &)

Pochierte Eier auf getoastetem Dinkel-Landbrot, Avocado,
Frischkase oder Hummus, Sprossen // 10

+ Raucherlachs // + 4,50
+ Crispy Bacon // + 3,50

STEIRISCHES EIERSPEIS-BROT

Eierschpeis mit Klrbiskernél auf warmem Dinkel-Landbrot // 9

TOAST KLASSIHK schinken - Kase /15

FRENCH TOAST

herzhafter Brioche-Toast , Spiegelei, Speck, Parmesan
und Rucola // 10

AUS DEM SUPPENTOPF

Fragen Sie gerne nach unserem aktuellen Suppenangebot
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ALK OHOLFREI

MINERALWASSER SPRUDEL‘G

0,33 | Flasche prickelnd, still // 3,90

BIO NEKTAR SEKT “CHEERS” // 6,90

0.2 | Flasche, Marille oder Johannisbeere // 4,40 Braunstein Brut vom Welschriesling
LIMONADEN Der alkoholfreie Frizzante vom Verjus

0,25 L prickelnd Himbeere, Holler, Zitrone // 3,90 Birgit Braunstein, histaminfrei & vegan

ECHTE SAFTE FRIZZANTE “Ferdl” /6,20

Pinot Noir, prickelnd, fast trocken

Rote TRAUBE Weingut Iris Karner

Bio, Vegan, Weingut Birgit Braunstein // 4,20

KIRSCHE
GenussQuelle Breitenbrunn, Strohmayer // 4,20

APFEL TEE IN DER &ANNE

Lizzelacher, ohne Zucker, trib // 4,20

Wahlen Sie aus 8 verschieden en

“REBENTRUNK?”

Krautertraubensaft, Bio, Vegan // 4,20 Bio Teesorten // 4,20
KAFFEE BIO SPECIALS sz
Melange // 3,90 Chai Latte

mit heiBer Milch
Macha Latte

Cappuccino // 4,90
mit Milchschaum Kurkuma Latte

\4
Grosser Mocca // 5,10 w Wahlweise mit Kuhmilch,

Hafermilch oder Sojamilch

Kleiner Mocca // 3,40 kalt oder warm serviert 0,331//5,90

Cafe Latte // 5,20
+ Hafer-, Sojamilch // + 0,30
|
Niu’- PIMP OUR COFFEE

+Caramelsirtgp Essen ist ein Bedlrfnis.
+ Haselnusssirup GenieBen ist eine

+// 0,60 Kunst.



